
 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

TRADIZIONE 
Risotto alla milanese 

In pairing con il drink MAYA WELL, tra gran classico e creatività 
contemporanea, non potrà non stupirvi! 

 
Cotoletta di vitello 

Provala anche in abbinamento con il nostro AMERI-CALMO, un altro 
nostro “classico”, non potrete farne più a meno… 

 
Lingua e salsa verde 

 
Urgiada 

 
Ossobuco e patate schiacciate 

 
Cassœula 

 
PER INIZIARE 

Pescatrice, bagna cauda, radicchio tardivo 
 

Carciofo arrosto, bottarga, maionese agrodolce 
 

Patata ripiena, guanciale, salsa di gorgonzola 
e chutney di albicocche 

 
Uovo in camicia, salsa al cacio e crumble al pepe 

Chiedi di gustarlo con il cocktail PURPLE PLACE, l’esplosione di gusti e il 
gioco di sensazioni saranno unici. 

 
Guazzetto bianco di seppie, bevarasse, alghe dulse 

 
Battuta al coltello di fassona, senape, riduzione di Barbera, burrata 

 
Cernia laccata, lenticchie, brodo di pancetta affumicata 



 

 
PIATTI DI MEZZO 

Cannelloni al ragù d’anatra glassati al vino rosso 
 

Arrosto morbido di manzo, zucca fondente, amaretto 
 

Casoncelli ripieni di polenta, topinambur e Bagoss 
 

Lombetto d’agnello, cavolo nero, segale, panna agra 
 

Ombrina con salsa pearà, 
cavolfiore montato all’olio d’oliva e cime di rapa 

 
Baccalà infornato, friarielli, salsa mugnaia 

 
Spigola alla plancia, cicorino di campo, 

nocciole tostate e tartufo nero 
 
 

PER FINIRE 
Affogato alla nocciola e caffè 

 
Pere, cioccolato liquido, caprino e caramello 

 
Bavarese lombarda 

 
Tarte Tatin di mele e gelato alla vaniglia 

 
Monte bianco 

 
Bonet, amaretti e amaranto  

 
 
 



 

 
 

SELEZIONE DI FORMAGGI 
3 pezzi 
6 pezzi 
10 pezzi 

 
 
 
 
 
 

I Menu Degustazione 
 

CLASSICI 
Uovo in camicia, salsa al cacio e crumble al pepe 

Risotto alla milanese 
Lingua e salsa verde 

Arrosto morbido di manzo, zucca fondente, amaretto 
Pre-dessert 

Bavarese lombarda 
 
 

GOLOSO 
Cavolfiore, topinambur, cioccolato fondente 

Spigola alla plancia, cicorino di campo,nocciole tostate, tartufo nero 
Animelle, ostriche e yogurt alle erbe 

Tortelli di foie gras e sughetto d’arrosto 
Petto d’anatra laccato al miele, carote caramellate e vino rosso 

Pre-dessert 
Pere, cioccolato liquido, caprino e caramello 

 
 
 


