
 

 

 

Magia, alchimia, sorpresa 

  

La nostra drink list  

è un viaggio  

nella mixology  

d’autore firmata dai  

nostri bartender 

professionisti 

 

 

  

Tra i nostri cocktail  

troverete grandi classici  

riletti con tocchi creativi  

e nuove originali ricette,  

perfette per rendere  

speciale l’aperitivo  

o per sperimentare  

gli abbinamenti  

con i piatti  

del nostro chef. 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

dalle 18.30 alle 20.30 

i nostri drink a partire da 12€ 
 

 

 

 

 



 

COCKTAILS 

— 

SPRITZ-EN 

Aperol, vino all’arancia, lime, 

sorbe�o di zenzero e �mo 

 
 

VERDE CARIOCA 

Cachaça, acqua di pomodoro, aceto di mela, sciroppo e 

foglie di basilico 

 

HAPPY BLUE 

Vodka, agrumi, soda al blue curaçao 

o�mo in abbinamento con la nostra cotole�a 

 

TAXI AMARILLO 

Rhum scuro al palo santo, cocco, velvet falernum, 

chutney d’ananas 

 

PURPLE RAIN 

Gin, bu�erfly pea tea, sherry fino, maraschino, bi�er 

all’arancia e cordial al lime 

provalo anche con il riso�o alla milanese! 

 

RAMBLIN ROSE’ 

Pisco acholado, vermouth Clo�lde, lime, zenzero, 

cramberry 

 

ROJO Y AMARGO 

Campari, rafano, fragole 

 

MARTIN BROWN 

Tequila, fava tonka, agave, caffè 

 

 

 

 

ANALCOLICI 

— 

AUREA 

Gin analcolico, bi�er analcolico, cordial al rooibos 

 

PRISMA 

Dis�llato analcolico speziato, maracuja, vaniglia, lime e 

tonica 

 

VINI AL CALICE 

— 

 

BOLLICINE 

Prosecco Treviso extra dry “Gen�l”, Mio�o 

Glera 

 

Oltrepò Pavese “Roccapietra” pas dosé, Scuropasso 

Pinot Nero 

 

Franciacorta “Freccianera” brut 2019, F.lli Berlucchi 

Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Bianco 

 

Champagne Brut Blanc de Noirs, Remi Couvreur (18€) 

Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier 

 

BIANCHI 

Marche Passerina “Lulù” 2021, Diane� 

Passerina 

 

Langhe bianco 2022, E�ore Germano 

Chardonnay 

 

Lugana “Catulliano” 2022, Pratello 

Turbiana 

 

 



 

 

ROSE’ 

Cirò Rosé 2022 biologico, Cataldo Calabre�a 

Gaglioppo 

 

 

ROSSI 

— 

 

Sebino “Armilì” 2015, Monte Alto 

Merlot 70%, Cabernet 30% 
 

Tren�no “Pietramon�s” 2020, Villa Corniole 

Lagrein 
 

Valpolicella classico 2021 biologico, La Dama 

Corvina e Corvinone 60%, Rondinella 35%, 

Molinara 5% 

 
 

BIRRE ARTIGIANALI DEL BIRRIFICIO LARIANO 
Pils “la Grigna” 

 IPA “Statale 52” 
Bock “Falesia” 
birra del mese 


