
APERITIVO



L’APERITIVO da CLOTILDE
Dalle 18.00 alle 20.30

GLI SFIZI  

I COCKTAILS  ALTRI DRINKS  

I CALICI  

IN CONDIVISIONE  
Culatello, gnocco fritto e burrata  18

Acciughe, burro e pan brioche   17

Vitello tonnato, e riduzione al passito   19

Gamberi Rossi di Mazara (5pz)   30

Formaggi misti (3 • 6 • 10 pz)   9 / 15 / 24

   

LE BOLLE  12 
Asolo Prosecco Superiore - Martinago

Franciacorta Blanc de Noir Nature - Monte Alto

Champagne Remi Couvreur Brut - Alan Couvreur 

Franciacorta Brut - Mosnel 

   
I BIANCHI  12  
Lugana “Capotesta” 2024 - Cascina Maddalena 

Grillo Sicilia “Giato” 2023 - Centopassi 

Friulano 2024 - Spolert 

   

I ROSSI  12
Nero D’AvolaSicilia “Radioaut” 2024 - Centopassi

Langhe Barbera 2023 - Principiano

Toscana IGT “Il Bossolotto” 2022 - Giacomo Baraldo

   

ROSÈ  12 
Cirò Rosato 2024 Arciglione - Cataldo Calabretta 

   

CICCHETTI  
Baccalà mantecato, chips di mais e grano saraceno  4

Ceviche di ombrina al mango e jalapeño   5

Polpo scottato e salsa chimichurri   4

Carpaccio di carne salada e salsa allo zabaione salato   5

Mondeghili con salsa verde   4

Gnocco ripieno di ossobuco   5

Crostino con fave e cicoria   3

Cipollotto brasato e morbido di patate   3

Parmigiana di melanzane   5

   

I SIGNATURE DI CLOTILDE  15  COCKTAIL CLASSICI  ITALIANI / ESTERI  12  

SPRITZ-EN  
Aperol, vino all’arancia, lime, sorbetto di zenzero e timo
da provare in abbinamento con il Risotto alla Milanese

DRESSED & UNKNOWN
Mezcal, Select, liquore alle erbe Clotilde, pompelmo

JOHN SCHILLER
Rum agricole, brandy, oleo saccharum alla banana, bitter
aromatic

SAKE NO BINKS
Sakè, liquore ai fiori di sambuco, verjus al kiwi, cordial al lime

SAMMY
Blended whiskey infuso allo zenzero, liquore al miele, cordial
all’earl grey, whisky torbato

METROPOLE
Vodka, liquore al caffè, Strega, spuma di caffè

COLEY
Gin, sherry fino infuso al cardamomo, vermouth alla salvia

AMBROSIA
Grappa barricata, liquore al bergamotto, cordial alla
camomilla, limone, albume

AMERI-CALMO
Campari infuso con bacche di Goji e soda al tamarindo
da provare in abbinamento con la Cotoletta tradizionale di vitello

GLI ANALCOLICI  12  

SOFT DRINKS  8  •  SUCCHI DI FRUTTA  8

MRS. KI
Martini floreale, cordial al kiwi, limone e sciroppo alla vaniglia

MR.CINNY
Bitter analcolico BTTR, cordial alla mela e cannella,
ginger ale

BIRRE ARTIGIANALI  • BIRRIFICIO LARIANO  8  
LA GRIGNA • PILS
Birra chiara a bassa fermentazione • Alc. Vol. 4,6%

STONEHENGE • RYE IPA 
Birra chiara a bassa fermentazione • Alc. Vol. 5%

FALESIA • BOCK 
Birra rossa a bassa fermentazione • Alc. Vol. 7%

ASAHI SUPER DRY   8
Dry Lager   • Alc. Vol. 4,8%

MENABREA • SUPER LAGER   8 
Birra chiara a bassa fermentazione • Alc. Vol. 5%

PERONI NASTRO AZZURRO   8 
Birra chiara a bassa fermentazione • Alc. Vol. 5,1%

1. Cereali, glutine e derivati   2. Crostacei   3. Uova   4. Pesce e derivati   5. Arachidi e prodotti derivati   6. Soia e derivati  7. Latte, lattosio
e derivati  8. Frutta a guscio e derivati   9.  Sedano e derivati   10. Senape e derivati  11. Semi di sesamo e derivati  12. Anidride solforosa
e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o mg/l espressi come SO2   13. Prodotti a base di lupino   14. Molluschi
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