BISTROT

APERITIVO



L’APERITIVO DA CLOTILDE
CLOTILDE’S APERITIVO
18.30 - 20.30/ from 6.30 p.m. to 8.30 p.m.

13€

Da condividere — To Share
Taglieri salumi, formaggi e gnocco
fritto - Platters of cold cuts and cheeses

with fried gnocco (1-7-8-9)

Singolo — Single 16€
Per 2 persone — For 2 20€
Per 3 persone — For 3 25€

Mondeghili e salsa verde 13€
(4-8-9-11)

Vitello tonnato — Veal tuna 17€
(3-4-9-12)

Focaccia con mortadella, stracchino e
spinacino fresco 14€
Focaccia with mortadella,
stracciatella and baby spinach
(1-7-8)

1. Cereali, glutine e derivati 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce e
derivati 5. Arachidi e prodotti derivati 6. Soia e derivati 7.
Latte, lattosio e derivati 8. Frutta a guscio e derivati 9.
Sedano e derivati 10. Senape e derivati 11. Semi di sesamo e
derivati 12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni
superiori a 10 mg/kg o mg/l espressi come SO2 13. Prodottia
base di lupino 14. Molluschi

VINI AL CALICE
Wines by the glass

L4

BOLLE
Sparkling Wines

Asolo Prosecco Superiore, Bele Casel
Italia

Franciacorta Blanc de Noir Nature, Monte Alto
Italia

BIANCHI
White Wines

Trebbiano Romagna “]?ro” 2024, Noelia Ricci
Italia

Grillo Sicilia “Giato” 2023 Centopassi
Italia

ROSSI
Red Wines

Langhe Nebbiolo 2022,
Figh Luigi Oddero - Italia

Morellino di Scansano “Ficaie” 2023
Tenuta il quinto - Italia

BIRRE
Beers

¢

Falesia, 33cl, Bock

Peroni Nastro Azzurro
Peroni Gluten Free
Peroni 0,0%

Menabrea Bionda 4,8% Lager

Menabrea Ambrata 5% Bock
Menabrea Weiss 5,2%

1 vini possono contenere solfiti
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