CLOTILDE

APERITIVO




[’APERITIVO da CLOTILDE

Dalle 18.00 alle 20.00

GLI SFIZI

IN CONDIVISIONE

Culatello, gnocco fritto e burrata 20 1->7
Acciughe, burro e pan brioche 19 1-3-47
Vitello tonnato, e riduzione al passito 21 3-4-5-9-10-12
Crudo di gamberi e scampi, lattughino marinato e salsa agrodolce 23 1-2-4-9-14
Formaggi misti (3« 6 ¢ 10 pz) 9/15/24 7
CICCHETTI
Fungo in tempura, aioli e salsa speziata 4 "
Carpaccio di baccaldg, zenzero e limone 6 2
Carne salada con funghi saltati 4 7
Gnocco di zucca e patata dolce, taleggio e salsa ai funghi 5 13779
1-3-4-5-7-8-9

Mondeghili con salsa verde 4
Bietole ripassate 3 7
Lattughino marinato 3 i

| COCKTAIL

ALTRI DRINK

| SIGNATURE DI CLOTILDE 15

SPRITZ-EN

Aperol, vino all’arancia, lime, sorbetto di
zenzero e fimo

perfetto abbinamento con il Risotto alla Milanese

AMERI-CALMO

Campari infuso con bacche di Goji e
soda al tamarindo

perfetto abbinamento con la Cotoletta di vitello

1. Cereali, glutine e derivati 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce e derivati 5. Arachidi e prodofti
derivati 6. Soia e derivati 7. Latte, lattosio e derivati 8. Frutta a guscio e derivati 9. Sedano
e derivati 10. Senape e derivati 11. Semi di sesamo e derivati 12. Anidride solforosa e solfifi
in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o mg/| espressi come SO2 13. Prodotti a base di
lupino 14. Molluschi

| CALICI

ROSE 12

IGT Toscana Rosato “Zioum" 2024
Tenuta Il Quinto

| ROSSI 12
Langhe Nebbiolo 2022 - Garesio

IGT Toscana “Guardoalto” 2020 - tenuta Il Quinto

LE BOLLE 12

Asolo Prosecco Superiore - martignago
Franciacorta Blanc de Noir Nature - monte Alto

Franciacorta Brut - mosnel

| BLANCHI 12

vermentino "l Biondi™ IGT 2024 - tenuta l Quinto Valpolicella Classico 2023 - (a bama

“Lunaria”™ Sauvignon 2024 - ronchi di Castelluccio

Friulano 2024 - spolert

MIRANDA
Cachacaq, lime, sciroppo d'agave e
soda all'ananas

SMOKY TONKA
Mezcal, pompelmo, agave, fava tonka,
tabasco

SCARLET HORSE
Campari, rafano e banana

MELO-DRAMA
Tequila Reposado, Pimento Drama e
mela

THE CROWN
Whisky, Drambuie, Amaretto Disaronno,
Chartreuse

COCKTAIL CLASSICI
ITALIANI ED ESTERI 12

GLI ANALCOLICI 12

BLUSH SODA
BTTR, ciliegia, soda al pompelmo rosa

PALE BLOOM
Vermouth 00, lime, sambuco e soda

BIRRE 8

MENABREA - LA 150° BIONDA
4,8% Lager, bassa fermentazione

MENABREA - LA 150° AMBRATA
5% Bock, bassa fermentazione

MENABREA - LA 150° WEISS
5,2% alta fermentazione non filtrata

PERONI NASTRO AZZURRO
5,1% bassa fermentazione

PERONI GLUTEN FREE
PERONI NO ALCOOL

SOFT DRINKS 8
SUCCHI DI FRUTTA 8
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