
Il Menù del pranzo



Origine, semplicità, ricerca.

Al tempo della principessa Clotilde, i cuochi 

meneghini celebravano la semplicità delle 

materie prime, il loro 

legame con la natura e le stagioni.

Era una cucina di prodotto, con pochi passaggi

di lavorazione e con un grande rispetto per

la sua origine.

Questi sono i principi che ispirano ancora oggi 

la filosofia di Clotilde Bistrot: recuperare quella 

devozione per gli ingredienti di qualità, 

interpretati in chiave moderna ed esaltati in 

tutta la loro nobile semplicità.

“L’unico momento vero di felicità

è quello in armonia con gli altri.”



Pappa al pomodoro, nodini di mozzarella e prosciutto crudo
14

Focaccia con mortadella, stracchino e spinacino fresco
14

Burrata, acciughe e crostini al burro
13

DA CONDIVIDERE

(1-7-9)

I PRIMI DEL BISTROT

Mezzemaniche all’uovo, zucca e gamberi saltati
13

Spaghetti alla chitarra con salsa di pomodoro ciliegino,
stracciatella e riduzione di basilico

14

Tagliolini all’uovo Cacio e Pepe
13

Tagliatelle ai funghi e speck
13

Maccheroncini salsa allo zola e noci, fondo
di verdure infornate

13

(1-7)

(1-2-3-4-8-9)

(1-3-7-8-9)

(1-3-7-8)

(1-3-8-9)

(1-3-7-8-9)

(1-4-7-8)



Pollo in agrodolce, con riso basmati 
al cardamomo e verdurine di stagione

14

Spada alla palermitana e caponata di melanzane
15

Tagliata di manzo e la sua salsa con patate al forno
16

Cotoletta di tacchino con chips di patate
14

Lasagnetta al radicchio e ragù di salsiccia
14

(1-6-8-9)

(1-4-7-8-9)

(9)

(1-3-5-8-9)

I PIATTI UNICI

La parmigiana di melanzane
12

(1-7-8-9)

Vellutata di funghi e patate al rosmarino con taleggio
13

Zuppa di farro e legumi
13

Aggiungi al tuo piatto 

ZUPPE E VELLUTATE

(7-9)

(1-9)

(1)

Filetto di pollo +2,5                      Crostini di pane +1

(1-3-7-8-9)



INSALATE GOURMET

CLOTILDE BOWL

Riso basmati e venere, salmone marinato, cavolo viola,
zucca marinata, anacardi e salsa teriaky

14

CAESAR

Lattuga romana, pollo grigliato, scaglie di grana,
pomodorini, crostini di pane e salsa Caesar

14

AUTUNNALE

Insalata di sgombro, olive taggiasche, pomodori secchi, 
cetrioli e salsa tzatziky

14

(4-6-8-12)

(1-3-7-8-9)

(2-3-4-9)

Filetto di salmone al forno, 

con verdure al vapore, quinoa bianca e nera
16

Petto di tacchino, verdurine saltate al wok,

riso venere e riso basmati integrale
14

Hummus di ceci, taboulé, 

melanzane alla menta e feta
14

I PIATTI UNICI BILANCIATI

(4-8-9)

(1-3-7-8-9)

50% VERDURE • 25% CARBOIDRATI INTEGRALI • 25% PROTEINE

(1-7-8-9)



CLUB SANDWICH

Pane in cassetta, prosciutto cotto, uovo fritto, bacon,
formaggio, lattuga, servito con patatine e insalatina

14

BACON CHEESEBURGER

150gr di manzo, cipolla caramellata, bacon croccante,

cheddar e maionese, servito con patatine
15

ROLL DI GAMBERI

Gamberi, cavolo viola marinato, insalata e maionese 
15

I PANINI DI CLOTILDE

I DOLCI

Dolci del giorno – chiedi al nostro staff!

Tagliata di frutta

5

(1-3-7-8-9-12)

(1-3-5-7-8-9-11)

(1-2-3-7-8-12)

(1-3-7-8)



REGOLAMENTO CE 1169/2011 - ALLEGATO II 

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O 

INTOLLERANZE

Sul menù, accanto al nome delle pietanze si trova indicazione degli allergeni -
indicati con numero - presenti come ingredienti della sostanza stessa.

LISTA ALLERGENI

1. Cereali contenenti glutine e prodotti derivati

2. Crostacei e prodotti derivati

3. Uova e prodotti derivati

4. Pesce e prodotti derivati

5. Arachidi e prodotti derivati

6. Soia e prodotti derivati

7. Latte e prodotti derivati (lattosio compreso)

8. Frutta a guscio e prodotti derivati

9. Sedano e prodotti derivati

10. Senape e prodotti derivati

11. Semi di sesamo e prodotti derivati

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 
mg/l espressi come SO2

13. Lupino e prodotti a base di lupino

14. Molluschi e prodotti a base di mollusco



Tutti i piatti sono realizzati con prodotti acquistati freschi ed abbattuti

a -18°C dopo nostra preparazione per mantenere integre le qualità

organolettiche seguendo procedura HACCP.

La materia prima secondo disponibilità, potrebbe essere di origine

surgelata, senza pregiudicare la qualità del prodotto.

Il Pesce servito crudo o praticamente crudo è stato trattato secondo il

reg.ce 853/04 allegato 3, sez --VII, cap 3, lettera d, punto 3

Di seguito evidenziati in elenco i prodotti che potrebbero essere

acquistati già surgelati o congelati:

Focaccia, Crostini di pane

Spaghetti alla chitarra con pomodoro ciliegino e stracciatella

Gamberi
Lasagna, Funghi

Tagliolini, tagliatelle, maccheroncini e mezzemaniche
CheeseBurger (pane, chips di patate)

Cotoletta di tacchino (chips di patate)

Filetto di Spada

Roll di gamberi (pane) 
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